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Umberto VIl & Nicoletta: Kaffeegenuss mit persénlicher Note

Seit Mitte November bietet das Café BRUE seinen Géasten zwei individuell kreierte Mitarbeiter-
Kaffeeréstungen an — ein weiteres Highlight der intensiven Kooperation zwischen dem urbanen Café
BRUE des Radisson Blu Hotel, Mannheim und dem international renommierten Kaffeeexperten Dr.
Steffen Schwarz. Die gemeinsame Kreation und Réstung von ,Umberto VII“ und ,Nicoletta“ fand in
dessen Schulungs- und Forschungsinstitut ,Coffee Consulate® in Mannheim statt.

Was ist eigentlich der Unterschied zwischen normalem Kaffee und einem echten Gourmetgetréank? Und
wie entsteht solch ein Kaffee von hdchster Qualitéat? Fragen, auf die die Gaste im BRUE gleich bei der
Bestellung ihrer Kaffeespezialitat eine qualifizierte Antwort erhalten. Und zwar direkt von den Experten
hinter dem Tresen - den Baristas. Mit grolRer Detailkenntnis und Leidenschaft erklaren sie
Kaffeeliebhabern die verschiedenen Rdst- und Zubereitungsmethoden. SchlieRlich gibt es im BRUE
nicht nur wohlschmeckende Basics aus der Espressomaschine, sondern ebenso handgebriihte Kaffees
aus dem Siphon und Filterkaffees sowie den Cold Drip Coffee, dessen Zubereitungszeit 12 Stunden in
Anspruch nimmt. Der Rohkaffee wird direkt von vier Familienbetrieben in Siidamerika und Indien

bezogen.

Derzeit zieht jedoch noch etwas anderes die Aufmerksamkeit der BRUE-Besucher auf sich: Das Etikett
einer zum Verzehr und Verkauf angebotenen Kaffeerdstung mit der Silhouette eines sympathisch
aussehenden jungen Mannes. ,Ja sie sehen richtig, das bin Ich®, schmunzelt Barista Umberto
Casamassima auf Nachfrage seiner Gaste. Die Espresso-Rdéstung mit dem Namen ,Umberto VII* ist
eine von zwei Mitarbeiter-Kaffeeréstungen, die das Café BRUE seinen Géasten nun als Limited Edition
anbietet. ,Die Mitarbeiterréstungen sind ein weiteres tolles Resultat aus unserer besonderen
Kooperation mit dem Mannheimer Kaffeeexperten Dr. Steffen Schwarz®, berichtet F&B-Manager Mirko
Mechler. ,Unser Credo lautet: Kaffee erfahrt nur dann die ihm gebiihrende Wertschatzung, wenn die
Menschen und die Prozesse hinter dem Produkt sichtbar werden. Hier sind es allen voran unsere
Baristas, die die Herkunft des Kaffees, seine Qualitat, die Farmer und ihre Arbeit tagtaglich unseren
Gasten aufzeigen. Und was starkt die eigene Identifikation zu einem Produkt besser als von Anfang an
in dessen Herstellungsprozess aktiv miteingebunden zu sein?“, so Mirko Mechler weiter. Dies bestétigt
auch Barista Umberto Casamassima: ,Neben der eigenen Wertschatzung freut es mich besonders,
unsere soziale Verantwortung im Umgang mit dem Produkt Kaffee mit meinen Kunden zu teilen. In
diesem Zusammenhang suche ich stets den direkten Kontakt, freue mich Uber positive Resonanz

ebenso wie Uber konstruktive Kritik, helfe gerne bei der Auswahl und hab einfach Spal} bei der Sache.”
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Die Herstellung der Mitarbeiterréstungen fand unter fachlichem Input von Dr. Steffen Schwarz in
dessen Schulungs-und Forschungsinstitut ,,Coffee Consulate” in Mannheim statt. In einem ersten
Schritt stand das sogenannte Cuptasting an: Hier wurden mehrere Kaffeesorten getestet, um
unterschiedliche Geschmacker auf sich wirken zu lassen. AnschlieBend wurden verschiedene
Kaffeesorten zusammengestellt, um eigene Geschmacksrichtungen zu kreieren. Im letzten Schritt
fand die Réstung der Rohbohnen statt. ,Ich konnte mich direkt begeistern fur die Vielfalt der
Méoglichkeiten, die das Kaffeerdsten bietet sowie die unzahligen Facetten an Aromen, die diese
kleinen Bohnen in sich tragen. Mir persénlich war es wichtig, einen Kaffee mit einer Orangen-
Schokoladen-Note hervorzubringen. Dazu haben wir sogar indische und brasilianische Bohnen
gemischt®, schildert Nicole Mayer, die mit ihrer ,Nicoletta“ die zweite Mitarbeiterréstung geschaffen
hat. Im Februar 2020 kommen die Farmer zum gegenseitigen Austausch ins Café BRUE. Eine schéne
Gelegenheit, gemeinsam faire Kaffeekultur zu zelebrieren — und das mitten im Herzen der
Quadratestadt.

Uber das Radisson Blu Hotel, Mannheim

Das 4-Sterne Superior Hotel wurde 2016 eréffnet und ist Teil des Quartiers Q 6 Q 7 in der Mannheimer Innenstadt.
Es wird von der ARIVA Hotel GmbH, einem Tochterunternehmen der Diringer & Scheidel Unternehmensgruppe
(D&S), betrieben und verfligt Uber 229 modern ausgestattete Hotelzimmer und Suiten, darunter 13 Longstay
Apartments, sechs Juniorsuiten und vier Suiten. Im 6. Stock des Hotels befinden sich neun flexibel nutzbare
Tagungsraume sowie das Restaurant SQUARE und die ROOF Bar. Im Erdgeschof ladt das Café BRUE zum

Verweilen ein.

Das Radisson Blu Hotel, Mannheim setzt in seinem Konzept bewusst auf Service mit typischer Mannheimer
Handschrift und ,Monnemer Flair' mit besonderem Anspruch. Mit der Werkschau PANORAMANNHEIM schuf der
renommierte Fotokiinstler Horst Hamann in einer zweijahrigen Schaffensphase exklusiv fir das Hotel einen
einzigartigen Kunstraum, bestehend aus mehreren Hundert Originalwerken, die Mannheim und seine Facetten zum

Thema haben.
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Uber Radisson Blu

Radisson Blu ist eine Upper-Upscale Hotelmarke im oberen Spektrum des gehobenen Segments, die einen
positiven und personlichen Service in stilvoller Umgebung bietet. Radisson Blu Hotels zeichnen sich durch Liebe
zum Detail und eine Yes | Can! Service-Philosophie aus, mit dem Ziel, bei jedem Aufenthalt ganz besondere und
unvergessliche Erlebnisse zu kreieren. Denn der persénliche Service mit einer lokalen Note sorgt dafiir, dass jeder
Aufenthalt in einem Radisson Blu Hotel zu einem wirklich individuellen Géasteerlebnis wird. Die Standorte der
Radisson Blu Hotels befinden sich in den Top-Lagen beliebter Metropolen, Flugh&fen und Urlaubsziele weltweit.
Mit der Teilnahme an Radisson Rewards, einem globalen Treueprogramm mit aulRergewdhnlichen Vorteilen und

Pramien, kdbnnen Gaste und Geschaftspartner ihre Radisson Blu-Erlebnisse stéandig erweitern.

Radisson Blu ist Teil der Radisson Hotel Group mit den Marken Radisson Collection, Radisson, Park Inn by

Radisson, Radisson RED, Park Plaza, Park Inn by Radisson und Country Inn & Suites by Radisson.

Fir Reservierungen und weitere Informationen: www.radissonblu.com.

LinkedIn: https://www.linkedin.com/company/radissonblu/

Instagram: https://www.instagram.com/radissonblu/

Twitter: https://twitter.com/radissonblu

Facebook: https://www.facebook.com/radissonblu/
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Bildangebot

Bild 1: v./.. Barista Umberfo Casamassima, General Manager Florian Schindler,
F&B-Manger Mirko Mechler und Nicole Mayer im Café BRUE.
(ARIVA Hotel GmbH)

Bild 3: Barista Umberto Casamassima ldsst die

Bild 2: Dr. Steffen Schwarz fiihrt das Radisson-

Team in die hohe Kunst des Kaffeerdstens ein. Aromen der Kaffeebohnen auf sich wirken.
(ARIVA Hotel GmbH / Manuela Hall) (ARIVA Hotel GmbH / Manuela Hall)
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Bild 4: Nicole Mayer und Umberto Casamass/mé haben viel
Freude beim Kreieren ihrer elgenen Kaffee-Kompositionen.
(ARIVA Hotel GmbH / Manuela Hall)

Bild 5: Das Café BRUE des Radisson Blu Hotel, Mannheim
(ARIVA Hotel GmbH / Soeren Thomsen)
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